
LES ENTRÉES
Terrine de Campagne Maison
Terrine de campagne, cornichons, fines herbes
Pain toasté

Poireaux Vinaigrette
Poireaux fondants, vinaigrette échalotes-câpres
Oeuf dur râpé et croûton à l’ail

Le Cheesecake Marin
Biscuit salé et saumon, fumé et gravlax
Crémeux citronné à l'aneth

L’Entrée du jour

LES PLATS
Blanquette de Volaille
Suprême de volaille fermière, champignons, carottes et son riz pilaf

Lieu à la Marinière
Lieu jaune, sauce au vin blanc et safran, potimarron rôti

Le Burger et ses pommes de terre Grenaille
Effiloché de canard & bun fait maison
Tomme de Montagne et compotée d'oignons

Les Gnocchis Gourmet
Gnocchis frais poêlés crème de cèpes, châtaignes et poire rôtie

Le Plat du jour



L’Acidulé
Crémeux citron vert
Compotée de pomme-coing au miel et streusel amande

LES DESSERTS
Le Choc’
Ganache montée au chocolat noir pur origine
Poire pochée à la vanille bourbon et crumble cacao

Le Gourmand
Tartelette tatin déstructurée au caramel à la fleur de sel
Éclats de noisettes torréfiées

Le Dessert du jour

LES FORMULES

Entrée, Plat et Dessert 31,00 €

Entrée, Plat ou Plat, Dessert 26,00 €

Avec verre de vin 12cL

34,00 €

29,00 €



Café
Thé - Infusion 

2,00 €
3,50 €

Boissons chaudes
Vittel - 50 cL
Soda, Perrier - 33 cL
Jus de fruits local - 25cL

3,00 €
3,50 €
3,50 €

Softs

LES BOISSONS

4,50 €Bière pression - 25cL
Les Bières

4,00 € Bière bouteille - 25cL

La bouteille - 75cL

Vins blancs :
Château Petit Roubié, AOP Picpoul de Pinet
Domaine Les Yeuses, Chardonnay, IGP Pays d’Oc

Vins Rouges :
Domaine de Rieucoulon, Merlot l’Enchanteur, IGP Collines de la Moure
Domaine de l’Engarran, La Lionne, IGP Pays d’Oc

Vin Rosé :
Vitrail sur l’Abbaye, 2025, IGP Pays d’Oc

Les Vins - Sélection régionale
19,00 €

4,00 €Le verre - 12cL

Vin blanc :
Le Petit Pont, IGP Pays d’Oc

Vin rouge :
Le Petit Pont, IGP Pays d’Oc

Vin rosé :
Vitrail sur l’Abbaye, 2025, IGP Pays d’Oc
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